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FEINES AUS UNSERER MANUFAKTUR

CATERING AM BRILI

Fonds und Dressings
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Gefliigelfond (400ml) 5,90
Rinderfond (400ml) 5,90
Fischfond (400ml) 5,90

Mit diesen Fonds war es flir Sie noch nie so einfach, die perfekte Sauce
zu Hause zuzubereiten.

Mango-Chili-Dressing (350ml) 8,50

Himbeerdressing (350ml) 8,50

Balsamicodressing (350ml) 7,90

Fiir jeden Salat das perfekte Dressing schnell zur Hand.



FEINES AUS DEM MEER

Unser Tipp: Aalfilets aus dem niederlandischen Urk

heiBgerauchert

je 100g 14,90

Hausgebeizter Wildlachs

Gebeiztes, perfekt zugeschnittenes Mittelstiick des Wildlachsfilets.
je 100g 8,20

Dazu passend:

Honig-Senf-Creme - 220ml 6,50
Limonen-Creme fraiche - 220ml 6,50

Fine de Claire Austern

Die Fine de Claire Austern eignen sich mit einem Glas Champagner
perfekt fur den Einstieg in den Weihnachtsabend.

Kiste a 12 Stiick 38,50

Dazu passend:

Schalottenvinaigrette - 120ml 6,00

Hummer, frisch oder zubereitet

Der Hummer gilt als der Konig der Krustentiere.
Den Hummer konnen sie wahlweise frisch zum eigenen Weiterverarbeiten
oder von uns zubereitet bestellen.

Kalibrierung: Quarter (550-650g)
je kg Tagespreis - ca. 84,00

Dazu passend:

Mango-Cocktailsauce -220ml 6,50



TRUFFEL UND FEINE SUPPEN

WeiBe und schwarze Triiffel

Sinken die Temperaturen ist es Zeit fiir den Genuss der echten Wintertriiffel.
Flir eine Portion frisch gehobelten Triiffel auf einer Pasta rechnet man mit 10-12g.

Tagespreis auf Anfrage

Frische Spaghettini und die passende,
hausgemachte Triiffel-Parmesansauce (vegetarisch)

Hervorragend auch als Zwischengang geeignet!
Frische Spaghettini (500g) 6,20
Hausgemachte Triiffel-Parmesansauce (240ml) 9,50

WARMENDE SUPPEN

Ein feiner und leichter Start in ein schones Mendi.
Jeweils 330ml praktisch im Schraubglas abgefiillt -
gekiihlt haltbar bis ins neue Jahr!

Hummercremesuppe

mit Cognac - je Portion 10,50

Dazu frisches Hummerfleisch mit Wurzelgemiise als Einlage
je Portion 9,50

Klare Essenz von der Strauchtomate

mit Basilikumkloschen, Wurzelgemuse und
Schnittlauch - je Portion 9,50

Cremige Maronensuppe

mit Sherry - je Portion 9,00

Schaumsuppe vom Hokkaido-Kiirbis

mit Curry und Mango (vegan) - je Portion 8,50



OLDENBURGER GANSE UND ENTEN

Wir verarbeiten ausschlieBlich Frischgefliigel vom Gefliigelhof Nobis
aus Siidoldenburg (begrenzte Verfiigbarkeit)

Knusprige Oldenburger Freilandgans

mit Gewlrzjus, Apfelrotkohl, KartoffelkloRen mit
Honigbrotschmelze und karamellisierten Maronen

fur 4 Personen 249,00

Knusprige Oldenburger Freilandente

mit Gewiirzjus, Apfelrotkohl, KartoffelkloBen mit
Honigbrotschmelze und karamellisierten Maronen

fiir 2 Personen 94,00

3-Gang-Genussbox mit Oldenburger Gans oder Ente

Hokkaido-Kiirbis | Schaumsuppe, Madras-Curry, Kresse
Gans oder Ente | mit oben genannten Beilagen

Valrhona Schokolade | Mousse, karamellisierte
Gewiurzkirschen, gerostete Schokoladenerde

Gansemenii
fur 4 Personen 289,00
Entenment
fiir 2 Personen 114,00

Sie mochten sehen, wie entspannt die
Zubereitung der Entenbox zu Hause ist?
Sehen Sie sich das Video an!

Alle Speisen sind fertig zubereitet und mussen von lhnen
lediglich mit wenigen Handgriffen erwarmt werden.

Eine Anleitung liegt bei.



HAUPTGANGE

Reh aus heimischer Jagd

Rosa gebratener Rehrucken | Wacholderrahm
gezupfte Rosenkohlblatter | hausgemachte Butterspatzle
pochierte Portweinbirne

je Portion 44,00

Rinderfilet

Rosa gebratenes Medaillon | Wildkrauterkruste
Portweinjus | Bohnenbiindchen mit Mangalitza-Speck
Gratin von Wintertruffeln und La Ratte-Kartoffeln

je Portion 38,50

Seesaibling "Wellington"

Tranche vom Seesaibling | Blatterteig
Beurre Blanc | Blattspinat

je Portion 34,00

Alle Speisen sind fertig zubereitet und miissen von lhnen
lediglich mit wenigen Handgriffen erwarmt werden.

Eine Anleitung liegt bei.



SUSSER ABSCHLUSS

Was kann es Schoneres geben als ein leckeres Dessert zum Abschluss eines
gelungenen Weihnachtsessens?

Williams Christ-Birne

Birnenmousse (in Birnenform) | Mandelbiskuit | Birnenconfit
je Portion 9,00

Valrhona Schokolade

Mousse | karamellisierte Gewlirzkirschen
gerostete Schokoladenerde

je Portion 7,50

Crépe Suzette

hauchfein gebackene Crépes | Orangenfilets
Orangen-Karamellsauce

Einfach die fertigen Crépes mit der Sauce zu Hause
in einer Pfanne kurz erwdrmen und geniefSen

je Portion 9,50

Dazu passend:

Cremiges Rahmeis von Tahiti-Vanille und Zimt
500ml 8,00



Meine Bestellungen
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HAPAG 3 LLOYD

CRUISES
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HAPAG 3 LLOYD

CRUISES

GEHEN SIE AUF EINE BESONDERE REISE.

Hapag-Lloyd Cruises wiinscht lhnen frohe

Festtage und einen gelungenen Start in ein Jahr

voller Entdeckungen und besonderer Momente.

Kontaktieren Sie uns gerne flir einen Beratungstermin -

im Rahmen unserer Genussallianz mit Hapag-Lloyd Cruises
halten wir stets besondere Reiseangebote fir Sie bereit!
Schreiben Sie uns eine E-Mail an reisen@1805.de.

Bei einer Buchung Uber uns erhalten Sie einen
Genuss-Gutschein tber € 200,00 pro Person - einzulésen
an Bord der Schiffe fiir Getranke oder online bei uns im

Genuss-Shop sowie am Chef’s Table.




